ARTIFICIELE.
_‘SE_CON‘DEV PART
D E )

1’ ORNITHOTROPHIE ARTIFICIELE:
ovU
ArT d’élever la Folaille par
le moyen d'une chaleur arti-
ﬁcfé!e.

Cer1E seconde Partie de I'Art a bean
coup moins de dificultés que la pre-
micre, Car, si lon proposoit i quel-
quun qui ne s'est jamais ocupé de cet
objét, ou un ceuf 4 faire éclore , ou un
poulét a élever; son choix seroir bien-
it fait, La premi¢re opération lui pas
roirroit sans doute une sorte de création
qui I'¢frayeroit d'abord; au lieu qu'il se
croiroit avec raison fort en étar de con-
server la vie d'un €tre qui en jouit déja,
& qui ng demande que des soins trés-
ordinaires & dont rour le monde est
capable,

En effer tout ce qui concerne ['édu~
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ducation des Volailles qu'on aura su'ge
procurer pa les procédés dela prem' :
partie de notre Art, roule sur ces trojg !m
seuls Articles: 1. 1a Chaleur; 1L la Salge™
bricé de l'air : 111, une Nouriture conyg
nable. Voici les moyens avec lesquels
nous remplissons ces trois objéts, |
coment nous élevons les 3000 poule

que nous Suposons ¢éclos tous les
dans notre Couvoir.

ARTICLE PREMIE

Des Etuves & de la chaleur g
doit y regner., :

plus de hauteur & d’une grandeur PO
portionée au nombre de pouléts qui
veut y ¢lever. Nous suposons toujouts
ce nombre de 3000au moins, Ence
la premi¢re Eruve que nous apéle
come M. de Réaumur, la Poussin
doitayoif environ 360 piés carés de:
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face: par exemple 24 pi: de long',
15 de large. La seconde que nou§ no-

-

merons aussi le Sevroir, sera sufisament
grande, 4 450 pi: de surface: 30 pids
sur 1§, sl on veut,

Il y a un moyen bien simple de mul-
riplier la surface des Etuves, sans en
augmenter l'espace: c’est de faire re-
gner le long des murs, un ou deux rangs
de planches ou de claies d'un bon pié
de large, placees 4 7 ou 8 pou: du plan-
cher inférieur pour le premier rang, &
i 14 ou 18 pou: pouf le second. La
volaille aime 4 grimper dés le premier
dge, & l'on peut s'assurer que ces sortes
de tablétes seront roujours bien garnies
de poulets, Il sera facile de ménager
dans les angles de 'Etuve de petits plans
inclinés qui doneront méme aux plus
jeunes pouléts, la faculté de monter sur
les tablétes. On y distribtira d’ailleurs
quelque mangeaille, pour les y atrer
& pour les y retenir utilement.

Les dimensions que je done aug

TUAL MUSEUM
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Etuves , ne sont pas tellement rigoy
Teuses qu'on ne puisse s'en €carter
rien. 11 scroit dificile qu'elles fussengs
'beaucoup plus Petitess mais elles a';, : |
roient ¢ure plus grandes sans incony
nient. Les pouléts y seroient encore.

davantage pour les chaufer.

‘Une chose fort a désirer, ce se
que les Eruves n’eussent pas plus deig
pi: de haut. Si on les faisoit construigg
exprés, on les tiendroje 4 cette ele
tion: elles en seroient plus facile
chaufer. 1l conviendroit ausst d'en fa
plafoner le plancher supéﬂeur; afin qq
Yair froid ne plt s'introduire par ce

voie,
Chacune des Eruves doit avoir d
fencres au midi, de toute la haute
des picces , & une double porte:
mant bien exactement. La seconde pe

re intérieure s'ouvee & coulisse: elleapar

e 3 E:
le bas une partic fixe & arérée, de i

$ pous- de hauty pour que les pouléts ;
aw i,
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he se prénent pas entre les deux
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TUAL MUSEUM

& qu'on ne soit pas expos¢ 4 les'éera~

ser, en entrant dans I'Erave. Cette se-
conde porte peut étre vitrce par le haut.

Sil se trouvoit des fenétres au nord ,
on les mureroit, 4 I'exception d’un pié
en caré, ou environ, qu'onr auroit soin
de fermer d’'un bon chdssis; mais qui
pouroit laisser entrer dans les Etuves de
Iair frais, quand on en auroit besoin.
Si les portessont au nord & 4 l'air, elles
pouront remplir le méme objér, au
moyen d’un petit guichéta coulisse qu'on
y pratiquera dans le haut.

Pocles des Etuyes.

On chaufe ces Etuves avec un four-
neau ou poéle debrique, ( Pl 4. fig.1.)
a peu-pres semblable 4 celui qui chaufe
la colone & qu'on a décrit p: 262. On
place les pocles au milieu des Etuves:
voici seulement en quoi ils diférent de
celul du Couvoir.

De chaque coté de la porte du pocley

§ 5
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on rérréeit le foyer de 2 pou: selon leg
deux lignes parallclesces (Pl 2. fig: 4
en sorte que ce foyera 20 pou: de long
sur 16 de large. A un pié au-dessus de
la grille du foyer, on pose horizon t

poéle,, quatre bares de fer rr ( P[,-,'

Jig: 7. Pl: 4. fig: 1.) de 15 ligidela
& d'un pouce d'épaisseur, ¢galemen

fer, des briques BB ( PI: 4. fig: 1.) po
sées sur leur plar, &4 3 pou: les une
des autres. Sur ce premier lit, on en
¢rablic d’autres qui croisent les premié
res & toujours de meme en montant s
de mani¢re qu'elles remplissent, a trois
pouces pres des parois, la concavité dg
la voiite dupoile VV, Elles doivent s
lever au moins 4 20 pouces au-dessu
des bires de fer rr qui suportent
briques. it

Au centre & au somér de la volite
on laisse un trou de § pous , ott l'on in«
troduir un tuyau de wle T d¢ meme
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diamétre , qui monte perpendicullik@mHEAT ©
ment de quelques pouces & m“"sm’“

en deux branches ou ccndmts de fu-
mée DD, de 4 pou: de diamétre envi-
ron. Ces tuyaux DD traversent route la
longueur des Etuves, & vont porrer la
fumée au dehors de la manicre quisoit
la plus comode.

On mer une soupape 4 I'extrémicé de
chacun des deux tuyaux de fumée dans
I'Etave; afin d’aréter la comunication
de 'air extérieur, quand on n'arien d
craindre pour la fumée,

Avec des pocles construits de cette
manicre, on juge bien quil n'est pas
dificile de pousser la chaleur dans les
Etuves au degré qui convient, & de I'y
maintenir 4 peu-pres cgale. Je dis &
peu-pres : caril s’en fautbeaucoup qu'on
ait ici besoin d'une aussi grande preci-
sion que dans le Couvoir.

Le poulét éclos peut soutenir des
variations bien plus considérables, que
forsquil est dans I'ecuf. Son instincrle

T &
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tudes du froid & du chaud quil aura:
nécéssairement 4 subir dans un climag
variable come le notre, ' .

Je n'ai guere porre la chaleur dang
mon Etuve ,4 plus de 15 ou 16 degrésy
elle éroit souvent de ro 4 12 dans les
mois les plus froids de 'anée; & je ned
me suis pas apergi que mes poulérs
en aient soufert. Pour entretenir cett
chaleur, méme pendant hiver, je N3z

poéle, la valeur de deux ou trois buches
moyenes en 24 heures. Dans lgs moig.
plus doux , je ne faisois de feu que'le-.’ -
soit pour les pouléts du premier ﬁge;je‘.,’
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pour les uns ni pour les autres. "

Je_ conduisois le feu des éruves, de

la méme manicre 4 peu-prés que celui

du Couvoir. (Voyez p: 321.)

On congoit quun pocle aussi massif
que celui que jemployois dans mon
Eruve, ¢érant une fois échané, devoit
garder tres-long-tems sa ~+ a.eut dans un
lieu clos & expose au midi. Je n'¢tois
obligé de renouveler le feu que deuxou
trois fois en 2 4 heures.

Meres artificiéles.

Un autre moyen de procuter de Ia
chaleur aux poulets dansles Eruves, c’est
de 1#0r fournir des Meéres artificiéles ,
come le faisoit M. de Réaumur. Voici
come je construis les micnes: ( Pl 4.

fie: 2.) elles sont formées de deux chis-

sis paralleles AA, BB de 3 pi: delong,

« surun pi: de large. Les bois de ces chds-

8iS PEUVEHI avoir un poti: de 11{'9;'8 sur

1o lig: d'épaisseur: ils sont assemblés
T 3

r®
& dans I'E¢ je n'en faisois jam m MUSEUM
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& portés par des montans en bois da.
chéne MM d’un pou: en caré, & haug

de 10 pou: pour les méres de la Poug-

siniére,, & de 12 pour celles du Sevroir,
Le dessus du chassis inférieur doir ré

pondre 4 4 pou: des montans pour leg

méres du premier ige, & 3 §; pour
celles du second. Le chissis supérieur
s'ajuste , dans les unes & dans les autreg
meres, al'extrémité supérieure des mon-
tans qui servent de piés aux deux chassis.

Au-dessus des chissis inférieurs on
perce dans les montans, des trous 2y
qui se correspondent de part & d'autre,
& au travers desquels on fait passer
horizontalement des fiches de fer FE,
Ces trous doivent tre espacés de demi=
pouces en demi-pouces , jusqu’d la haus
teur d’environ 2 £ pouces.

On rtapisse en dedans les chissis su=
perieurs & inférienrs avec de bones
peaux d’agneau PP, come on a vu, pags
152, que le pratiquoit M. de Réaumug
pour ses mcres,
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Onplace les fiches de fer FF,
vement a la hauteur qu'on veut
a la mére, selon I'age des pouléts; & lon
fair coulet sur ces fiches deux planches
minces CC d’un pié de large, lesquelles
semboitent de deux bons pouces, surla
fiche du milieu, par une échancrure ee
de 6 pou:, correspondante 4 chaque
planche. On passe une seconde fiche
au-dessus de chacune des premicres ,
pour assujetir les planches.

Ces deux planches ainsi réunies for-
ment le fond & come le plancher infé-
rieur de la mere la plus élevée. Caron
voit par la description ci-dessus, que
chacune des méres dont je fais usage ,a
corgg deux érages, dont le premier a
pour fond le sol méme de I'Etuve, & le
second les deux planches emboitées CC
dont je viens de parler.

On a soin de recouvrir chacune des
meres du second ¢erage , de perites plan-
ches minces & légeres DD afin de ga-
santir les peaux qui les tapissent.

T 4
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- Ces méres ne sont fermées laréry
ment que par des peaux d’'agneau
dantes RR, & clouées seulement pz
haue sur le bord des chissis horiz
taux. Les pouléts ont toujours par
- moyen une sortie libre de tous coré

wil

quand ils se trouvent mal a leur ais
& il n'est pas 4 craindre qu'ils se
sent au point de s'¢roufer. 3

On peut compter que chaque poul
ocupe, dis le premier ige, environ
pou: de surface sous la mére: clest
pouléts par pi¢ caré, Chacune de
meéres ¢tant double, a 6 pi: de surfac
elle peur donc loger 216 poultts no
velement éclos. Ne suposons que 20
poulers par mere : il fandroit environ 1
mcres pour les 3000 pouléts de la Po
siniére ou premicre Eruve.

Les poulets du second mois érant plas
gros & plus forts, ocupent plus de plag
sous les méres, Le moins qn on p lisse
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'p-ouléts ; donc il faudra envirop
tes , pour ces 3000 pouléts-ci

Les meres arrificicles se posentdterre
sur les monrans MM qui leur servent
de pi¢s. On garnit le fond de la supe-
sieure & de I'inférieure , d’un lit de paille
froissée dans les mains, laquelle sert de
liticre aux pouléts.

On range les mcres le plus pres du
poclequiilest possible, en lesisolant tou~
res néanmoins; afin que les poulérs puis
sent en sortir & y rentrer librement de
tous cotés. On pouroit meme fore bien,
pout la nuit, métre deux rangs de méres
T'une sur avtre : ce qui les raproche-
roit davantage du pocle. Les pouléts se
serent souvent auprés du pocle, plucde
que d’entrer sous les meres ; quand ils
ne les trouvent pas assez chaudes. On
aideroit aux plus jeunes pouléts a se lo-
ger dans la mere la plus élevée, en leur
donant pour les y conduire, des plan-
ches minces en plan incliné, garnies de

petits tasseaux de distance en distance,
T
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Les chissis AA, BB, revetus de
ture ,& qui forment la principale pa
de nos meres, se posent horizontal
ment , & n’ont pas d’inclinaison,, co;
les méres dont se servoit M. de Ré
mur: (voyez ci-dessus p: 152. ) par
raison que les pouléts de chaque Ewm
étant rous du méme ﬁge sont aussi t
a peu-prés de la méme grosseur. De plug
nous voulons par-ld empecher qu'ilsnig
s'empilent , en montant les uns sur leg
autres : ce qui deviendra impossible.
par l'atention qu'on aura de proportio-
ner exactement la hauteur des meres 3
la taille des pouléts, soit en angmentan
la litiére dans les meres inférieures,
en tenant les planches CC des supen
zes, aussi hautes qu’il sera necess:ure.,

Come les pouléts, dans I'espace d'un
IMOis , NE restent pas roujours au meme
érat; il faut que les meres s'agrandiss
avec eux, & leur ofrent un logeme
plus élevé. Rien de plus facile que de
leur procurer cette comodité, Pour leg
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méres inférieures, il ne s'agit qu _.
minuer lcpalsseur de la liticre w
metre de petites cales sous chaJu.u des
pi¢s de lamere. Quant aux supérieﬁres,
on baisse les planches CC qui leur ser-
vent de plancher, en métant dans les
trous inférieurs z¢, les fiches FF qui les
soutiénent.

Jai observé que la chaleur sous les
méres sufisament remplies de pouléts,
aloit pour 'ordinaire de 24425 degrés
en toute saison.

Ces meéres, loin de I:,\rendre sur 'es-
pace des Etuves, semblent au contraire
le multiplier, par le second étage & le
dessus méme de ce second ¢rage ou les
pouléts se tiénent trés-volontiers. Ils ont
beflucoup de gour, ainsi quil a déja
¢été remarqué , pour se jucher sur tous
les objets on ils peuvent ateindre.

Le logement de nos pouléts est pre’-
paré. Nous avons enseigné les moyens
de leur procurer de la chaleur. Voyons .
maintenant coment uous pourons les

i i

HEAT®
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faire jouir en tout tems dun air

dans les Etuves.
ARTICLE SECOND.

Moyens de procurer un air s
& pur aux Pouléts , dans les
- Erwes, ‘

| L

Propreté maintenue dans les Etuves]

- La propreTE est un de nos premiers
moyens. Nous étendons sur le plancher
des Eruves, un lit de sable de riviérede
3 4 4 pou: d'épaisseur. On balaie to 1S
les jours ce sable, pour enlever les ex=

aretces sur les meres & en général da i
tous les endroits ol les pouléts se se_-
A 5

ront posés. 1
On néroie aussi les méres u
jours en les retournant sens dessus de:



e
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sous, pour batre & pour peigné
laine. On prendra garde sur-to
ne s’y amasse des poux ou aute ver-
mine nufsible, On renouvelera la li-
ricre des méres aussi souvent qu'il le fau-
dra. Si quelques poulcts s’croient trop
salis par leurs excrémens ou par ceux
des autres , on auroit Farention de les
laver avec de I'ean rigde,

On pouroit tapisser les murs des
Etuves avec des nates de paille ou avec
d’autres maricres. S'ilsrestent 4 nud, on
leur donera deux ou trois bones couches
a la chaux, lesquelles boucheront exac-
tement tous les trous & toutes les fentes
qui pouroient s’y rencontrer.

1 1L

Circulation de Pair dans les Etuves,

U~ A9TRE moyen sur lequel nous
comptons beaucoup, cest le fréquent
senouvclement de I'air qui se fera dans,
les Etuves. Pour y parvenir, nous dé~
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sirons qu'outre les deux grandes cr
sées du midi, il y ait danschaque Eruye
une ouverture au nord , au moyen ¢
laquelle on puisse tous les jours & meme
plusicurs fois par jour, se procurer
courant d’air. T

On érablira de plus dans les Eruves,
3 un des careaux supéricurs des fenctre
du midi, un de ces ventilateurs anglo
en fer-blanc, si comuns i présent, &
qu’on fera jouer autant qu'il sera besoin,

Tant que la saison le permetra,
méme dans les beaux jours de I'hiv
on tiendra une partie des croisées
midi ouvertes; ne fut-ce qu'un sim
careau de vitre,, en manicre de vasis.
Les thermométres placés dans les Ex
ves , aprendront coment on devra
comporter 4 cet ¢gard.

Quand on ne sera pas obligé de faire
du feu dans les Eruves, onpoura ferm ——j
les soupapes des tayaux DD des poéles
4 moins qu’on ne voultit s'en servir com
de réfrigérans & de ventilateurs, en lais,
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Promenoirs des Eruyes.

Marcrg la salubricé de Pair que les
poulérs respireront dans les Eruves ,
moyénant €es atentions; nous ne pré-
tendons pas les y tenir toujours renfer-
més. On doit leur ménager au midi un,
perit térain atenant leur Etuve, & en-
clos de la maniére quion voudra. Ce
sera-li come le promenoir des poulets,
Ie lieu our ils iront courir & s'ébatre,
lors qu'il fera un rayon de soleil & que
le temsle permetra.

Il ne sera pas nécéssaire de contrain-
die les poulcts & quiter IEtuve , quand
il fera beau : il sufira de leur ouvrir un
ou deux careaux de vitres inférieurs. Ils
sortiront d’eux-mémes en foule & sau-
ront bien revenir , quand ils auront be-
soin de respirer un air plus chaud. Mais
s'ils venolent 4 €tre menacés ou surptis
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trer plus vice. Une pluie froide quiils
éssuieroient dans le premier dge, po
foit leur devenir trés-funeste.

On leur rendra la promenade plus

en élevant une toile ou quelque autre
abri, 4 lendroit le plus favorable. =

1 n’y auroit pas d’inconvénient a les :'
nir plus grands ; pourvu que les pouléts
y fussent defendus des vents froids.

Avec ces précautions, les pouléts set
porteront 4 merveille, si de plus on a
soin de les bien nourir,
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ARTICLE TROISIE
Nouriture des Pouléts.

Cer ArTicLE est sans comtredit le
Phls important dans I"éducation des pou-
Jts 3 mais cest aussi le moins dificile &
le moins embarassant, On a réussi de
tous les temsa élever de la volaille; &
cclle quon aura fait éclore dans les
Couvoirs, ne sera pas d’une autre na-
ture,, que celle qui nait dans les pou-
Jaillers par la voie ordinaire. Je me bor-
nerai donc pour cette partie, 4 indiquer
daprés mes propres expériences, une
marche qu'on poura suivre avec siireté,
jusqu’ﬂ ce qu'une grande pratique ait
ai);'iqqtielqtle chose de mieux.

Nouriture des 4 & § premiers jours.

Pexpant les quatre ou cing pre-
miers jours, & tout le tems que les
poulcts restent dans le Couvoir , on
peut se contenter, come il a ét¢ dic
p: 306 , de leur donerde la mie de pain
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humectée d’'un peu de vin ; & dela;
de pain séche avec du millet. Quaric
a des eufs durs, on en pile avec
mie de pain & ils s'acotodent
bien de ce méts. Ona soin de pile
- jours les ceufs avec leurs coquilles.

Nouriture des jours suivans.

Crs premiers jours passés, & lors
les pouléts sont dans la Poussiniér
on leur sert deux fois par jour sur lg
neaf heures du matin & sur les tro
heures du soir, une patée composée dg
farine dorge moulue grossicrement
c'est-d-dire, seulement concassée, ¢
d’'une quanuté égale de pomes de ¢

 bouillies. On peut aussi, au lieu d
tine d'orge, employer l'orge m
bouillie & crevée. Si l'on faic entren
grain bouilli dans la pitée , on I'écras
bien & on méle exactement soit Lo
bouillie, soit,I'orge moulue avec la po
me de terre , en humectant le tout-av
de I'ean, ou mieux encore avec un pey
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de lait; sans en métre assez
drele mélange trop liquide. J'ai
fois substitué avec un égal succes; de
Ja citrouille cuite 4 la pome de terre,

Cetre pitée est économique & trés=
pourissante. Les pouléts 4 qui jen ai do-
né, s'en sont forr bien trouvés: quand
ils en paroissoient un pea moins avides,
je réveillois leur apétic, en y jétanc une
poignée de sel, ou en y melant un peu
d'ail.

L’eau de Ia colone peut servir i faire
cuire les diférentes mangeailles des-
tin¢es aux pouléts. On a pour cet effet
un panier d'osier fort s¢x¢, de 10 pouces
de diamétre & d’environ 3 pi¢s de haut.
Ce panier est surmonté i son extré-
mité supérieure, par une anse a laquelle
on atache une corde : au moyen de
cette corde, on descend & 'on remonte
le panier dans la colone. On mét dans
ce panier , les grains & autres man-
geailles qu'on veut faire cuire.

I est certain que les pouléts, alasi
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ploi des ceufs clairs quion a retirés

que nous , aiment la variéeé dans g
méts. On poura donc, come le faiso
M. de Réaumur , (Voyez ci-dess s
162.) substituer de tems en temsa
pitée qui fait le fond de leur nourir
une patée composée de restes de
sine & de quelques viandes cuites
peu de valeur, come du cceur, du fo
du mou de baeuf &c, hiachées bien m
nu : le rour melé par parties €gall
avec de la farine d’orge, ou dela bout
lie de pomes de terre. :
Les pouléts morts dans le Couvot

LS

ailleurs , m&me ceux qui sont mortsd
la coquille avant terme, seront encory
trés-propres & nourir lenrs camarade
Ceest pour cet usage que nous les avor
fait réserver pag: 304. On mélera ce
cufs & ces poulets, dans la pitée ¢
viande dont nous venons de patler,
les jours ot on la leur servira , sel
pour eux des jours de régal. .

Si on ne trouvoit pas de meilleur
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Couvoir , on pouroit aussi les
trer durcis ou autrement dans les

en préferant toujours néanmoins de'do-”

per cette nouriture délicate aux poulcts
wres-nouvelement éclos.

Il ne sufit pas d'avoir fait faire deux
bons repas aux pouléts; on a soin de
renir en tout tems leurs augcts garnis
dequelques graines , racines, herbes &,
gantOt cuites, tantdt crues; pour qu'ils
Puissenr manger dans les intervales ,
quand ils en ont envie, Ils font sur-tout
grand cas des poireaux: il faut les leur
hacher bien menu, & leur en doner
de tems en tems,

Nouriture des Pouléts du second
4 mois,

La nouriture des pouléts du second
mois doit ttre & peu-pres la méme: bien
entendu que s'il se trouvoit quelques
méts plus apétissans, on ne les doneroit
pas de preférence 4 ces pouléts, qui se-
ope déja forts, & qui w'anront pas bex
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soin de tant de recherches pour |
nouriture. i

En général il y a beaueoup de ki
sur la nature & le choix des ali
propres aux pouléts: il n'y a gutre
gre régle & préscrire sur cet objet,
de préférer ceux qui, 4 bonté éga
coliteront le moins & seront plusdel
gotit: ils en ont un décidé pour les?
de terre , ainsi que I'a remarqué M.
Réaumur. (Voyez ci-dessus pag: 16‘
Si donc on pouvoir s'en procurer |
assez grande quantité, soif par la
cherche quon en feroit, & pa 3
moyens que done ce Naturaliste , §
en formant des verminiéres selon qug
recomandent diférens Auteurs d’é
nomie champétre*; on feroit trés- N
duser de cetre ressource , laquelle ét

* Voyez Maison Rustique T 1. pt 15,
Gentil-Home Cultivateur T: 10. p: 137.
tionaire économique. Poure. Traité écon
gue des Oiseaux de basse-cour p: 118, &,

-t
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ien dirigée , pouroit méme
1 8

écOHOInique' . VIRTUAL MUSEUM
On a vu dans mon premier Mérmoira™

p: 265 l'expédient proposé par Démo-
crite , pour se procurer une grande quan-
rir¢ de vers, Cer expédient paroit bon:
gest assurément ce quily a de mieux
dans tout le Chapitre de cet Auteur,

Boisson des Poulées,

Le poulét na pas moins besoin de
boire que de manger. L'ean est sa bois-
son ordinaire 4 tous les ages. 1l n'y a
dautre soin 4 prendre, 4 cet ¢gard ,
_qué de faire ensorte que I'ean des pou-
léts soit toujours bien néte. Je la leur
faisois metre dans des bouteilles de gres
rendrsées GG ( PI: 4. fig: 4. 5.) & qui
plongeoient par l'orifice de leur goulor,
dans un petit baquér BB de 2 pouces de
profondeur. La bouteille ¢roit portée au
centre du baquet par un petit suport de
bois SS, ou elle sajustoir solidement,
Pour que les poulets ne pussent ens
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trer dans le baquer & salir leau g 5
éroit contenue, la bouteille étoit coy
verte d'une espece de panier conique'
osier PP, dont la base 4 claire-voie
soit sur le bord du baquér, & lais

chaque Etwve, & deux ou trois dans |
promenoirs. L'évaporation de l'eau
ces baquers, rend de plus 4 Pair @
Etuves, I'humidicé que la chaleur:
potles a pu lui orer. '

Augers , Mangeoires & Tremies , da
on fait usage dans les Etuves,

Nows avons déja dit un mot p: 3¢
des augéts de fer-blanc ou de te
cuite AA (Pl 4 fig: 6.7.) dont
conseillons de faire usage ; mais nous
somes pas entrés dans uyn assez gran
dérail A ce sujéc: ceux qui sont desti
aux Ecuves ont un bon pi¢ de lo
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3 4 4 pouces de laroe&'ls d

li nn"imim;

JR N—

de haut. Ils ont 4 I'une de Ieurs]extnz.u.I .

mit¢s, un petir ancau E qui se meut
dans une sorte de charniére, ou il est
£ngage.

On méc bout 4 bout deux de ces an-
géts dans une espéce de petite cage BB
formée de deux planches mirnces paral-
leles & horizontales DD, “assemblées
pat six petits montans de bois BB de §
a 6 pou: de haut, de 8 3 9 lig: de large
& d’environ 3 d'épaisseur. On grille
cette petite cage dans son pourtour , avec
des fils de fer GG, qui entrent par leur
extrémité dans les deux planches DD,
Ces filsde fer doivent éere espacésdiféras
ment, sel¥n I'age des poulcts. Les cages
ot mangeoires' destinées aux pouléts du
premier age, doivent avoir leurs fils de
fer 4 10 ou 11 ligiau plus de distance:
celles qui serviront aux pouléts du se-
cond mois seront bien, si leurs fils de
fer sont 4 14 ou 1§ lignes, les uns des
AULCGS,

v
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La longueur & la largeur de
mangeoires ou cages , sont détermin
par celles desdeux augets AA, quielles
doivent contenir : on les y introduit pay
deux ouvertures convenables EE qu
pratique aux deux extrémités:des ca
On fiche 4 ces deux extrémités, une
pece de petit crochér mobile ¢ , qu
abaisse quand les augéts sont entres
quon releve quand on veut les retirer.
- Lesdeux planches paralléles des man
geoires DD, doivent déborder d'unbor
pouce les grillages de chaque coté, Cettg
largeur de la planche supéricure, em
péche les pouléts qui montent sans
dessus , d’infecter les augéts par
excrémens.

géts propres, & de les passer de tem
en cems dans eau bouillante. 3

Les augéts AA sont sur-rout. ems
ployés, pour serviraux pouléts les pirée
& les grains cuits. Quand ils sonc inu
tiles , on peur les placer sur des t:

9
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dlsposees au haut de lEtuve po

Pu:le des méres pendant le jour--Pous— "
les grains sécs, on les mér dans ces sor-

tes de trémies si conues dans les coloms

biers: on en tient toujours 10 ou 12

dans les Eruves; & autant dans les pro-

MEnoirs , quand la saison permer aux

Poulc‘:ts de $'y tenir.

Les cagesou 'on enferme les augets ;
les trémies ou I'on mér le grain, ont
deux destinations également utiles, la
propreté & Véconomie. Les unes & les
autres empéchent le poulét de piétiner
sur ses alimens, & de se salir par ceux
qui sont liquides; come aussi de dissi-
per ou degarer ce quon lui sert, parce
quil ne peut yateindre qu'avec le bec,
Clest par la méme raison que nous
avons renfermé l'eau qu’il doit boire, de
la maniére qui vient d'¢rre expliquée
page 455.

Si on vouloit que tous les pouléts

pussent manger i la fois dans les augets;
Y2
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il fandroit environ 5o de nos mangeoi:
res dans la Poussiniére, & 66 dans le-
Sevroir : mais il sufit d’enavoir la moir
dans 'une & lautre Eruve. Quand les
plus forts & les plus pressés sont rassa=
siés, les plus foibles trouvent leur to ir,
Un plus grand nombre de mangeoi
augmenteroit la dépense sans nécéss'.
& causeroitde 'embarasdans les Etuves,
Il y aura toujours quelqu’un i heu.

re de la distribution des pitées, pous
métre lordre parmi ce petit peuple &
prendre garde qu'ilsne s'étoufent a forae
de précipitation. On pouroit encore
parer la bande en deux, moyenant ung
petite claie d'osier qu’on étendroit dany

- PEruve: alors on feroit manger les dew
bandes I'une apres l'aurre. i

¥ A1 compARE ci-dessus pr 312, leg
dépenses quéxigeroit ma méthode de
faire éclére, avec celles que demandea
roient les pratiques les moins impar:
faites de M. de Réaumur : je ne feraj



ARTIRICEELE
gten de semblable pour la parti

pour le fond , la méme que celledone
cet Auteur sest si bien trouvé; (Voyez
ci-dessus pag: 155.) & qui consiste 4
élever les pouléts, dans une picce basse
chaufée par un petit poéle. Nos mé-
thodes ne diférant en rien d’essencicl ,
les frais seroient les mémes de part &
d’autre.

Mais si contre toute raison , on vou-
loit s'obstiner 4 élever nos 3000 pou-
lers par le moyen de la chaleur du fu-
mier, & de la mani¢re que nous avons
expliquée pag: 2293 il n’y auroit as-
surément pas d’économie: car il a été
prouvé pdg: 232, que dans cette mé-
thode, larticle des fumiers, joint au
renouvclement indispensable des Paus-
sini¢res & des Sevroirs &c, &c. mon~
teroit par an a 638 livres; tandis qu'en
métant tout au plus haut prix, la conso-
martion du bois dans les Etuves n’iroit
pas a la moiti¢ de cette some.

V3

i [,‘A\
=i

ITiMHEAT ©
ducation. Lamcthode que j'addpWigTassl MUSEUM

-



462 ORNITHOTROTPHIE

Je vars ranger sous deux Arcicles
séparés, tout ce qui me reste d dire
pour terminer cette seconde Partie de
mon Mémoire.

ARTICLE QUATRIEME

Transport des Pouléts dans leg
Etuves , & Maniére de les goys
verner y Jusqu’ace qu'tls soteng
en étar d'étre vendus.

Lors Que les Eruves seront disposées
come nous venons de le dire; que leg
meres, les mangeoires, les trémies, les
baquéts pour I'eau &c, y seront prépa.-.
tés ; que la chaleur sera montée ag
moinsd 1§ ou 16 degrés, & memed
18 ou 20 dans 'Etuve qui doit recevoig
Ies poulérs nouvclement éclos; on les
retirera du Couvoir ot ils sont depuis
trois ou quatre jours, pour les éeablie
dans la Poussini¢re ou premicre Etuve,

On transporte les pouléts dans des
paniers de telle forme quon veut, mais
tres-peu profonds. Il sufic qu'ils aient 3,
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pou de haut. On peut doner 4 ce

piers un couvercle garni de Uea,ukl
gneau: on le ferme lorsque le pame}:
est plein.

Quand les pouléts seront rassemblés
dans la Poussiniére; on en fera entrer
quelques-uns dans les meres, & on les
conduira aux trémies, baquéts &c: Le
besoin leur aura bientor apris I'usage de
toutes ces choses.

Nous avons préscrit précédament ce
qu’il y avoit a faire pour gouverner les
pouléts dans la Poussini¢re. Tout se ré-
duit, come on I'a vu, 1° A y entre-
tenir une chaleur moyéne de 15 4 16
degrés, & a la faire monter méme un
peu plus haut dans les premiers jours.
Des thermomaétres distribués en diférens
endroits de I'Eruve & i diférence hau-
teur, seront li-dessus des guides infail-
libles. On peut se prométre de réussie
wres facilement. sur ce poinr, avec un

peu datention. On pous
ralentira le feu dans le potle; on done

LAILTIiMHEAT ©
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fa plus ou moins dentrée d lair exa
térieur , selon les saisons; Pindication
du thermomérre, & l'expérience quion
aquerra bientor: 2% A procurer e
tout tems aux pouléts un air sain &
pur, par les moyens que nous avons ex=
posés ci-dessus; ( Article 2. pag: 444.)
& sur-tout en leur faisant souveng
prendre I'air : nous ne pouvons trop ins
sister sur ce point, qui est de la plug
grande importance: 3°. A doner aug
pouléts la nouriture que nous avong
indiquée dans I'Article précédant: sauf:i
4y ajouter, ouméme ay substicuer celle ™
qu'on reconoitroit par expérience lenr
¢tre également bone ou préférable.
Environ un mois apres que les pou-
lets seront entrés dans la Poussiniére,
il faudra songer a les faire passer dans
la seconde Etuve ou Sevroir. Ils doi-
vent céder la place aux poulets nouve-
lement ¢clos dans le Couvoir qu'on
na pas laiss¢ inutile ; & ou l'on a

comence une seconde couvée, aussitdg



Si les deux Eruves sont Contwue’ ‘!@WAL MUSEUM
qui seroit plus comode , on prauquera '
une petite porte de comunication de
I'unea lautre : Cest par cette porte quon
fera passer les pouléts, de la Poussi-
ni¢re dans le Sevroir.
Le trairement des pouléts dans le Se-
veoir, ainsi quil a eté dit, sera 4 peu-
prés le méme que celui qu'ils ont recu
dans la Poussini¢re, 1l convient cepen-
dant, sur-tout a la fin du second mois,
de les tenir plus long-tems a l'air, pour
les y acoutumer & pour les rendre moins
sensibles a ses influences. 1l faut aussi di-

minuer peu-a-peu la chaleur de leur
Etuve & leur oter les meres le plucoe
qu'il est possible, sans les incomoder.

Ce n'est méme que dans les tems
trE*s~froiEls, ciue les meres artificicles
sont utiles aux pouléts du second mois :
quand les nuits sont tempérées , on peut
sans inconvénient les leur retirer. Peut-

ttre méme qu'en renforgant un peu la
ghk
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chaleur duranc les nuits froides,
pouroit se passct tout-a-faic de my
dans les Sevroirs: ce qui seroit unea
grande économie.

v
Education des Pouléts au-dessus da
deux mois. A

S

Enrrv, dans les derniers jours du se- fl
cond mois , vient le tems de done )
Tiberté aux pouléts du Sevroir. Alors, j >
nex1gent plus d’autres soins que »Ag_; J
quon prend de la volaille ordinaire
Quand la saisonle permét, on les lick
toute la journée dans un enclos, ou il
trouvent des fumiers d grater & de I'her
be a paitre. i

On a l'atention de leur ménager
abri, o ils puissent se retirer penda
pluie & le trop grand soleil. Un roit
plus simples , apuyé cotitre une
naille, sera sufisant. On y tendra
haut en bas, un grand nombre de
t,i_tes perches carées; afin qu'ils puiss
§y jucher & s’y reposer, -
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. Clest aupres de ce toit que de
trois fois par jour , on rassemblera N

laille, pour lui jeter du grain & tdut ce

quwon voudra lui doner, come racines
& herbes potagéres, fruits de rebut, cuits
ou crus &c. Elle y trouvera de l'ean

néte dans des especes d’auges de picre:

peu profondes : on distribiira aussi quel-
ques-unes de cesauges dans l'enclos. On
aura soin de renouveler 'ean & de la
tenir toujours pure.

Si 'enclos éroit assez spacieux, on
feroit bien de le séparer en deux par-
ties; afin d’en laisser reposer une , pen-
dant que la volaille grateroit & foura-
geroit lautre.

Le toit dont nous venons de parler ;
pouroit servir d'asile 4 la volaille, méme
pendant la nuit, au moins pour la plus
grande partie de I'anée; pourva quil
fermit bien & qu'il flit 4 I'abri des ani-
maux nuisibles : mais indépendament
de ce toit, il faudroit avoir pour Ihi-
ver, une sorte de grange bien close 5

Ve
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dont on feroit un poulailler assez vages

pour retirer toute la jeune volaille,

Si la saison esttrop rude, lors que leg
pouléts du second mois doivenc sortir dy
Sevroir; alors, durant une partie du trof
siéme mois, & jusqua ee qu’ils soieng
assez fores, on les loge 4 parr dans un
réduit qu'on chaufe avec un pogle;
au moins pendant la nuit. On les tieng
le jour, ou dans ce meme réduit, oy
dans un petic canton séparé 5 pour ne
pas les confondre avec le reste de la
volaille. Il vaut mieux prendre ce patti,
que d'intérompre le service du Cott-.
voir & de retarder les couvées.

A la fin du troisiéme mois, on poura
comencer la vente des poulets. La plu-
PAIT SEront assez gros pour ¢tre engrais-
sés. La manicre dont ils auront été éle=
vés , les aura fortifiés & mis bien 'en
chair ; il ne s’agira plus, pour les rendre
d'un meilleur débit , que de les en=
graisser : opération qui demande dix &

douze jours. Voici come on y procédera,



KrTrrrerzrt:

Engrais de la Polaille.

On Crablira sur toutes les murailles Mues;

ot la chose sera praticable & comode,
la sorte de mue ou épincre ( Plr 4.
2:8.9. 10.) la plas comune, celle dont
on se sert en quelques Provinces. Elle
consiste en plusieurs rangs de loges pa-
ralleles AA , qui n'ont précisément de
grandeur que ce quil en faur pour re-
cevoir la picce de volaille qu’on veut y
renfermer, sans méme lui laisser la li-
berté de §'y retourner : c'est-d-dire , que
chaque loge A A doit avoir environ 6
pou: de haut sur 6 de large & 7 de pro-
fondeur , pour les volailles ordinaires.
Le devant, le dessus & les cotés de
la mue doivent &tre en bois: mais cha-
que loge est fermée & séparée de celles
qui Pavoisinent, par un treillage de
saule ou d’osier i claire-voie BB.
Chaque loge a sa porte P dela gran-
deur de la loge méme. Cetre porre est
formde d'une P'Ianche qui se meut sur
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deux pitons cc fixés au haut de la loga

& qui lui setvent de gonds. Chaque

porte a dans le milieu une fente oblon.

gue [/ ot se trouve engagé le cou dey
Ioiseau: son cou & sa tete resteng

toujours a ['air; la loge n'ayant que P'es=
pace nécéssaire pour le reste du corps,,'
On place entre deux loges un petit tour-

niquét de bois 7z, quiouvre & ferme

deux portes 4 la fois. On érablic dans

le bas des loges un biton ee, ou se tient|
la volaille.

On fait glisser sur le fond de chaque;
loge , une petite planche mince D, la~
quelle pose sur le wreillage qui sépare
chaque loge de la loge inférieure. Cetreis
planche se glisse sous la porte P par un
petit jour qu'on ménage pour cela.

On pose le long de chaque file de.
loges , sur une planche mince H ( P/ 4.

o2 10, 11.) garnie d'un petit rebord ,
des augers de fer-blanc ou de terre
cuite NN : ( P/: 4. fig: 9.) ensorte quils,
se trouvent a la portée de la volaille qui
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doit y ptendre sa nouriture. Chacunj
augéts doic avoir deux compartimé
I'an pour la mangeaille , I'autre podela.
boisson qui sera du lait , autant qu'on
le poura : on renouvélera cette boisson
deux fois par jour en Eté, ainsi que la
pitée qui doit les engraisser.

Cetre pitée peut ctre la méme que
celle dont M. de Réaumur done la
recéte dans le §° Mdémoire de son
Tome 2 : rectte dont on a vu le prédis
ci-dessus p: 169. On se dispensera seu-
lement de former la pate en patons. On
se contentera de la bien paitrir & de la
laisser en consistance de pate a demi
liquide. Nous conseillons de paitrir la
pit¢e avec du lait: sans etre beaucoup
plus chére, elle ensera plus agréable aux
pouléts, ainsi que nous I'avons ¢prouve,

Onacouatume en certaines Provinces,
de crever les yeux 4 la volaille quon
enferme dans ces mues : on prérend
quelle en engraisse plus vire, & qu’ayant
moins de distraction , elle ne s'ocupe
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qu'a manger. J'aime mieux quon leuf'
aplique sur les deux yeux, un petit em-

platre, ou une mouche chargce de P°1x;
ce qui remplit e meme objet, sans leg
faire aussi horriblement soufrir. Il ne
paroit pas raisonable de comencer leug
engrais par les rendre bien malades,
M. de Réamur pensoit ( voyez ci-des-
sus p: 171 )quil seroit possible de faire:
prendre 4 la volaille une sorte de fu=
mét, en melantd la picée qui doit ept
graisser, quelques aromates qui sont le'
plus de son golit, come thym , basilic,
marjolaine &c: il seroit utile & curieux
de faire des tentatives a4 ce sujer, en:
comengant par de petits ¢ssais. Nos
mues doneroient beaucoup de facilité
pour ces sortes de recherches. L'¢preuve
que jai faite de I'ail mele en petie
quantit¢ dans la patée que je donois a
mes poulcts, ( ci-dessus p: 451.) m'asi
bien réussi, que je ne doute pas du suc-
c¢s qu'auroient de pareilles tentatives.
Au moyen des mues que je propose,



trés-grand nombre de volailles. Car’:omm‘m

Je service quexigent ces mues se réduir,

1°. A paitrir tous les jours une quan-
tité de patée sufisante pour la consoma-
ton de la journée:  2°. A distribuer
deux fois par jour dans les augets, cette
picce, & le lait ou I'eau pour la boisson:
3. A drer tous les marins les plan-
ches DD qui forment le fond de cha-
que loge, pour les nétoyer avec la petite
ratissoire RM. ( PL: 4. fig: 3.)

Les mues qui seront d l'air doivent
tcre sous un toit ou sous un apentis qui
les défende de la pluie & du grand so-
leil. Ce toit poura étre en chaume &
construit de la manicre la moins dis-
Pendieuse.

Outre les mues dont je viens de par-
ler, on pouroit en construire de dou-
bles, (PI: 4. fig: 8. 10. ) adossées 'une
a 'autre & s¢parces par un seul & méme
ueillage. Ces mues doubles feroient
corps ensemble au moyen d’une char-
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pente comune en bois EE. On leur dos
neroit § pi¢s de haut sur 2 delarge &
g de long. On les feroit porter sur sig
roues RR , pour en faciliter le transpore,
& se procure: la libert¢ de les placeg
comodément ot 'on voudroit, selon Iy
saison. Quatre mues semblables sufis
roient pour I'établissement. Car en do-
nant 36 pou: carésa chaque loge, T'une
portant l'autre, chacune des mues dou.;_‘
bles roulantes, selon les dimensions que
nous venons d’établir, contiendroit 360
loges: ce seroit donc 1440 pour les quas
tre mues. Or , come les volailles n’os
cuperoient les mues que pendant ung.
quinzaine de jourts ou environ, les pou-.
léts d’une couvée y passeroient tous
peu-pres dans le mois, s'il le faloit. &
Clest dans les unes ou dans les age
tres de ces mues , qu'on enfermeroit leg
pouléts de trois mois qu'on voudroit ens
graisser; 4 moins qu'on n‘aimit mieux
les laisser vivre jusqu'au sixicme ou aw
septicme mois, pour enfaire des chapans,
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cideroit sur les circonstances de la sai-
son & du meilleur débic. Mais on s'a-
rangera toujours pour vendre tous les
mois & peu-prés aurant de pieces, que
le Couvoir en fournit par couvée.
Enfin au bout de six mois environ,
tous les pouléts de la premicre couvée
doivent étre disparus, & ainsi desantres
succéssivement. Les plus vieux , enau-
cun tems, ne doivent jamais beaucoup
passer cet age. Si méme on en réservoit
quelques-uns 4 devenir poules ou coqs;
les six mois révolus, il faudroit les lo=
ger séparément & leur oter toute co-
munication avec la jeune volaille qui
fait le fond de I'érablissement. Ce fond
seroit assez considérable; il monteroit
environ 4 1§000 pidces, sans comptet
les 3000 sur lesquelles rouleroir la vente
du mois. Clest ce qui m’a porté 4 dire
i 275 5 que les soins & l'emplacement

A0
h ] L'W’h\ L%
oudes poulardes. On auroit alorsdc 10817

sit pour I'engrais, entre des volaifl ¢IREUAL MUSEUM
tout age & de toute espece. On se &=

|
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qu'éxigeroit un pareil ¢rablissement rogs
lant sur 3000 poulcts par couvée, parof=
troient assez considérables, pour quon
ne fue pas tenté d’augmenter beaucoup
te nombre ; quoique la capacit¢ duCoge
voir en donit la faculeé.

Toute picce de volaille n’est pas égd-
lement propre 4 &we engraissée. Op
doit choisir a ce dessein celles qui pas
roissent devoir mieux répondre aux soing
qu'on veut en prendre. En géneral les
plus grosses picces & celles qui ont la
meilleure aparence, doivent ¢tre prefés
rées. On a prétendu de tout tems que
celles qui avoient les pates noires, réus=
sissolent le mieux.

La volaille qu'on n’engraissera pasy
raportera moins; mais elle se vendra
toujours. Il vaudroir mieux debiter eg
poulets, C'est-a-dire, dans le troisiéme
mois, les volailles qu'on ne voudroit pas
engraisser: elles consomeroient moins,
& feroient par conséquent plus de pro=
fit. On s'arangera cependant de maniére



ARTIFICIELE 41
que les mues ne manquent pas A
volaille qu'on jugera propre a l’eugrai

Jedébir ensera toujours plusavantageux.

Poulailler roulant pour le transpore
de la Volaille,

M. pe Résvumur prétend ( voyez ci-
dessus pr 171,) qu'une des causes prin-
cipales qui rend la volaille si chere 4
Paris, c'est qu'on n’en peut tirer que des
environs de cette Capirale. L'opinion,
de cet Auteur m’a fair naitre I'idée d’'un
Pouiailler qui pouroit faciliter le trans-
port de la volaille, de Provinces assez
gfloignées.

Ce poulailler (P 4. fig: 11.)n'est,d
quelques petits changemens pres, qu'une
espéce de mue semblable 4 ces mues
doubles AA , EE( PI: 4. fig: 8. 10.) que
je viens de décrire , & qui sont desti-
nées & loger la volaille qu’on veut en-
oraisser.  Cette sorte de poulailler est
porté sur deux roues , & il a deux bran-
cards come les chareres grdinaires. 1l st

g oo
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formé de chaque coté danssa longueq
d’une dixaine de rangs deloges parall
AA. Les deux derniers rangs inféri
peuvent -tomber au-dessous des b
cards. On Pouroit aussi suspendre
voiture sur des’ soupentes , afin
rendre le mouvement plus doux.

Les loges sont séparces entre
par un treillage d'osier. BB assez ‘
pour que les pouléts ne puissent pass
la téreau travers. Le fond de chaquelog
est-muni d’une planche mince D p
sur le treillage qui sépare la loge in
ricure de la supérieure, come dans |
mues: maisla porteP est d’osiera cla
wvoie; afin de laisser aux volailles e; ‘
mées dans chaque loge , la liberté .
passer le cou hors delaloge, pouratel
dre comodément 4 des augers NN
‘qu'on tient roujours garnis de parce p
liquide.

La porte est atachée au haut de ¢
que loge par des charniéres en osier e
‘& elle s¢ ferme par en bas au moy



ARTIFrcr2re |
dun petic biton passé par un angdt

fer  qui entre dans la porte.  § ;EIAS.I:M

Les loges AA de ce poulaillé:,m. -
Plus grandes que celles de nos mues:
elles ont 1 pi: de large , 18 pou: de pro-
fondeur & 8 pou: de haut. Cet espace
sufit pour contenir quatre a cinq picces
de volaille.

Sclon les dimensions quon vient de
veir , le poulailler ou la sorte de charete
qu'il forme, auroic en total § piés de
long sur 3 de large & 7 de haut envi-
ron : elle pouroit voiturer 400 picces
vivantes d 4 par loge; & §oo, si onen
metoit § dans chaque loge.

Ce poulailler demanderoit pendant
la route 4 peu-prés les mémes soins,
que les mues : le service en seroit le
méme. On ne m:inqueroit pas de doner
4 boire a la volaille routesles fois qu'on
saréreroit. :

Notre poulailler seroitégalement pro-
pre 4 transporter i de petites distances,
la volaille quon voudroit vendre apres
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Pavoir engraissée; ellc ne feroit par
moyen que changer de mue. On ¢
vriroit le dessus du poulailler d’une e
cirée, apliquée sur un chdssis en ar
come on en voit sur les fourgons
naires. On métroit sous cetce toile
volaille quon ne transporteroit pg
vivante, \d

ARTICLE CINQUIEM

Succés des Pouléts que j ai elev
dans mon Etuve.

Je »’ar jamais eu dans mes éssais
assez de poulets 4 la fois, pour a
besoin de plus d’une Etuve: celle o
tenu mes pouléts avoit exactement |
conditions que j'ai demandées ci-d
p: 4301 elle avoir seulement plus e
hauteur, que je n'aurois voulu & qu
ne lui en aurois doné , si je I'avois.
construire exprés. Je formois avec
petites claies d’osier mobiles, d
tranchemens dans mon Etuve ,
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loger séparément les pouler

trop dxsproporl:lone Du rest JWW’“M

vernois précisément de la maniére que
P 9

je viens de préscrire dans cette seconde -
Partie de mon Mémoire: tout ce que .
i’y ai dit, n’est qu'un extrait de mes no-
tes & le résultat de ma prarique jour-
naliére.

Jai perdu beaucoug de pouléts dans
mon Etuve : mais c’¢roit presque tou-
jours de ceux qui avoient éc¢ tirés de
' leur coque, & qui y seroient restés sans
ce secours. Ces pouléts éroient consta-
ment plus foibles & plus chétifs que les
autres: ils se ressentoient d’avoir pti
~ dans leur coquille; & malgré les soins
que jen prenois , ils mouroient 4 un
age plus ou moins avancé , aprés avoir
¢eé nourris en pure perte. Clest cette
ficheuse expérience qui m’a engagé ci-
| dessus pag: 305, ddoner le conseil de
ne pas faire grand fond en genéral sur
les poulées qu'on tire de la coquille.

Quant aux pouléts qui érgéent ¢elos
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d’eux-mémes , quoique jaie déja res
marqué quils éroient comunément
peu plus foibles que ceux qui nais
sous les poules, ils se sont trés-bien troy
vés de la mani¢re dont ils ont éte
£is & engraissés. Ceux que j'ai fait ve
dre, éroient recherchés pour la délic:
tesse & pour la finesse de leur chair,
- Afin de m’assurer par toutes les ma
nicres possibles de la bonté de ma
thode relativement 4 I'éducation de la
volaille, j’ai voulu travailler aussi da
cette partie , en concurrence avec les
poules: j"ai pris un grand nombre de p
Iets ¢clos sous des poules, & je les
transportés dans mon Eruve. Ils y o
tous réussi 4 merveilles. Ils n’ont eu a
cune peine i sacoutumer au genre.
vie que je leur y faisois mener, &
quel ils gagnoient, 4 bien des égar
Mon but, dans I'éducation de mes po
lérs, a roujours été de les faire jouir d
tous les avantages quils peuvent tro .‘
veravec léurs meres , en écartant les acs



vent la victime: je puis me flaw
avoir parfaitement réussi, par a‘nré‘rhtr

de que je viens d’exposer dans cette se-
conde Partie,

Les Pouitts sont les seuls oiseaux
domestiques que jaie fait éclore dans
mon Couvoir, come ce sont les seuls
que jaie clevés dans mes Etuves: plu-
sieurs raisons me persuadent qu’il se-
roit plus avantageux de préférer cette es-
pece , dans un érablissement tel que celut
dont nous avons tracé le plan.

1°. 1l faur environ huit jours de plus
aux ceufs de la dinde, de lacane & de
Loie ,qu’d ceux de la poule, pour éclore:
ce qui rerarderoit d’autant les couvées.

2% Ces oiseaux pondent beaucoup
moins souvent que les poules. Il seroit
donc plus dificile de rassembler assez
d'eufs de chaque esptce pour fournir a
une couvée enticre.
¢ 3% i on faisoit des couvées , partie

X 2




434 ORNITHOTROPHIE

d’une espcce, partie d’une autre: outre
le premier inconvénient que nous ve-, .

nons de remarquer , il en résulteroiten-

core un, de la diférentemaniére d’¢lever,
& de nourir ces diverses espéces.

Il pouroit cependant ariver en cer=
taine circonstance, qu’une couvée pew
nombreuse de dindons, d’oies &c. fur
d’un plus grand raport , quune couvée
ordinaire de pouléts: alors il n’y s
roit pas 4 balancer; d’autant plus que
quatid on n'aura que des oiseaux de
méme espéce a soigner dans une Eruve,
on y réussira aussi bien qud I'¢gard des
pouléts.

Education des Dindons & des autres

Oiseaux domestiques qu’on voudroit
élever dans nos Etuyes.

Je vars tirer de deux trés-bons Mé~«
moires, quon trouve dans le Journal

la meilleure mani¢re d’élever & de soi=
gnerlesdindons , les oies & les canardy

economique (Fevrier & Décembre 1757) ¥
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qui forment les principales esp
nos oiseaux de basse-cour.

On nourit les dindons nouvélement
éclos , ainsi que les pouléts, avecde la
mie de pain trempée dans du vin. Mais
au bout de troisou quatre jours on leur
fait une patée de feuilles d’ortie tendres
& hachées bien menu , avec un tiers de
blé de Turquie ou de sarasin: les ceufs
de rebut qu'on pofiroic“avoir , feroient
trés-bien dans cette pétée. On y jete,
quand elle est cuite, un peu de fenouil.
Telleestlanouriture qu'on doirdoneraux
dindons pendant les 1§ premiers jours.

Ils ont encore beaucoup de gotit pout
une sorte d’herbe qui vient abondament
dans les bles & dans les terres froides;
cette herbe se nome Maroureou Camo-
mille puante : de méme que pour celle
qu'on apele I'Eparasse,” Bardane ou
Herbe aux teigneux , dontle fruit estune
espece de chardon qui s’atache aux ha-
bits. Ces deux sortes d’hetbes mﬁ'lées;

chacune pour un sixi¢me , avec les oxties
X 3
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& du son cuits ensemble, feront ,
excelente nouriture pour les dindons.

Quand ils sont parvenus a lage d'
mois, on peut comencer a les me -.- -:f:l
sous la garde d’'un Conducteur & leus
doner des herbes plus comunes , telles
que laitues , poirée, choux &c. cuires on
crues , hachées menu & meélées avee

EXT -

quelques poignces de son. &
Leur boisson 4 tout dge, est de l'ean

~ dont on ne doit jamais les laisser man=
quer; sans quoi ils seroient exposés, sur=
zout dans les grandes chaleurs, a avo_‘
la pepie. Cest une petite peaun blanche
qui vient au bout de la langue des oi-
seaux, & qui les empéche dermanger‘
de boire. Les oiseaux de basse-cour sont
particulierement sujéts 4 cerre maladies
-elle les feroit périr, si 'on n’y remé
dioic promptement. Il est facile de §° .:
percevoir de cet accident, 4 la langueur
ot tombe I'animal. On lui prend alors
la langue avec les doiges; puis avec les

A

ongles ou avec une éguille, on enléve
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cette petite peau blanche, On
ensuite lalangue de l'oiseau aved
tiede , & on lui done 4 mangeridu {5
ment. Les pouléts sont aussi quelquefois
ataqués de la pepie: on les guérir de la
meéme maniére.

La pépie n'est pas la seule mala-
die qu'éprouvent les pouléts , ainsi que
les dindons. On trouve dans le Gentil-
Homme Cultivateur T: 10. pag: 195 &
suiv: une ample énumération des mala-
dies auxquellesla volaille est sujete,, avec
les remedes propres 4 les guérir: on y
auroit recours , suposé¢ que le¢ soins &
les atentions avec lesquels les pouléts
sont ¢levés dans les Eruves, ne pussent
prévenir toutes ces maladies & les en
garantir enticrement.

On done aux petits canards la méme
nouriture a peu-pres quaux dindons
pendant qu'ils sont tout jeunes. Mais
dés qu'ils ont un peu de force, on leur
jere beaucoup d’herbes hachées & crues:
on y mele un peu de son glftrempé

4.
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~avec de P'eau, seulement pour les hy-
mecter. 1l n’y a rien de moins délic
~de plus mal-propre & en meéme
- de plus vorace que ces sortes d’anima
-+ Les oies, dans le tems quelles s
jeunes, demandent la méme educari
& la méme nouriture que les canar,

- mais quand elles sontdevenues grand
on les méne aux champs, dans les chau=
mes, ou elles ramassent le grain a
bien plus de patience que les canards,
qui ne peuvent demeurer aussi long-
tems le béc hors de I'eau.
On engraisse les canards avec
grain. On leur done souventa manger,
‘quand 1ls sortent de I'eau ; mais on
les enferme guére.
Il w’en est pas de méme des oies : on

les enferme sous un toit pour les engra
ser. Clest de rous les oiseaux de basse~
‘cour, ceux qui prénent mieux la graisse.
Avant d’enfermer les oies, il faur les
avoir bien mises enchair, on leur don
4 cer cffcc beaucoup d’herbes ,
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mauvais grains , du son & aurres CHo
semblables qui sont peu coute sm
qu'elles mangent avec apétic. !

Le tems le plus favorable pour les ens
graisser, cest lors qu'il fait un grand
froid , dans les mois de Décembre, de
Janvier & de Février; parce que dans
ce tems les oies ont moins d’inquiétude
& moins denvie de se baigner , que
quand la saison est tempérée. On leur
met souvent de la liti¢re dans leur toit,
pour les y tenir proprement.

La nouriture qui convient le mieux
pour engraisser les oies, c’est le blé de
Turquie ; 'avoine tient le second rang;
Forge le troisieme, & enfin les féve-
roles. On leur done tous ces grains cuits.

1l faut, pour engraisser une oie co-
mune, 40 liv: de blé de Turquie, &
10 de plus, des autres grains. L'engrais
dure ordinairement un mois.

Un des grands profits que procurent
les oies, se tire de leurs plumes: on les
plume deux fois avant de les engraisser,

5

2 s b, Tt 47 4
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& il ne faut pas songer a le faire, que
leurs plumes ne soient bien revenues

Pour avoir des canards mulée
sont beaucoup plus estimés que les
nards comuns , on prend un canard.
de, pbur couvrir les canes comune
canards muléts ont un avantage, ¢
qu'ils ne crient presyic i i

Plus les eaux ot vwent les oies & le

serviroient ¢galement aux dindons, a
oies &c: il ne sagiroit que de les ex
hausser , 3 proportion de la grosseur &
de la croissance de I'animal.

“Si on pouvoit réunir assez d'e -
canes, d'oies & de semblables o
aquatiques , pour en former une

+¥e
LER

vée com'pléte jonly réussiroit avec et

ces sortes d’aiseaux €tant bxen moit
licats que les derniers. 1l sufiroit dans
belle saison , de les tenir une dixa
de jours dans la Poussini¢re, ot il fau




barboter. Au bout de ce temsk
roit les metre en liberté. Ils vig

I'enclos ot ils auroient éié lichés, une,
mare ou un petit ruisseau.

Quoiqu’en général je ne conseille pas
le mélange d’ceufs dans une méme cou-
vée; je ne prétends pas exclire les es-
peces tres-voisines & a peu prés de méme
inclination , n1 méme les oiseaux d’es-
pece diférente, qu'on voudroit faire
éclore par simple amusement. Notre
Couvoir métroit les curieux i portée de
sesatisfaired cet égard, & detenter mille
experiences agréables. On réserveroic
pour cet effet, une des s¢parations dont
il a ¢té parle pag: 2¢8.

MarcrE rous les details ot je suis concla-
' : . siondecet
entré dans cet Ouvrage, tant sur ce qui Oavsage.
a ¢té fait avant moi, que sur ce quej’ai
tenté moi-méme relativement a I'Orni-
thotrophie artficicle 5 je sens quil
X 6
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manque encore une partie qu’il m’est ims
possible de remplir complétement sang
fa coopération de divers Physiciens qui
ont travaillé sur le meéme objct. Quand.
je serois plus instruit que je ne le suig
de leurs procédés, je me garderois bien
de les divulguer sans leur consentementg
formel. Un des meilleurs éféts que pous
roit produire mon Livre, ce seroit d’en-
gager ces Auteurs 4 publier aveclameme
sincérité que moi, les éfores qu'ils ont
faits & le point ou ils sont arivés: il en
résulteroit sans doute un surcroic de lu=
miére, qui ne pouroit ¢tre quavanta-
geux au progres de notre Art.

Faurois voulu ne laisser rien a dési-
rer sur cet article. Indépendament de
mes recherches particulicres, jai sollis
cité des éclaircissemens ; jai écrit en di-
férens endroits pour m’en procurer: mais
je nai pas eu le bonheur de recueillix
une moisson fort abondante. Tout ce
que j'ai découvert se réduit au peu de
faits qu'on va voir,
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Jai trouvé dans le P. du Ha

soin grand nombre de canards , & qu’ils
en font écidre dans des Fours ou dans du
fumier, Cer Auteur ne done d’ailleurs
aucune explication nisur I'espéce de ces
Fours , ni sur la manicre dont ce Peuple
industrieux les emploie.

Selon I'Auteur du Traité économique
des QOiseaux de basse-cour p: 358, ces
Fours sont extrémement simples. On
pose une plaque de fer sur un foyer ou
fourneau en magonerie; & I'on mét sur
la plaque une caisse d’un demi-pic¢ rem-
plie de sable. On place les cenfs sur le
sable, & on les recouvre de nares pour
empécher qu'ils ne se refroidissent. Le
Four se chaufe avec de la braise d’'un
certain bois, laquelle se consume lente-
ment & entretient une chaleur égale.

* 1l est visible que ce procédé, en le
suposant aussi bon & aussi certain quon
le voudra, ne potiroit convenir qua de

) ide it TimneaT © |
( Déscriprion de la Chine, T: 1 p:2a HFUAL MUSEUM |
que les Habitans de Cauton éleéventavee
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de wes-petites couvées; on doit en dire
autant des deux méchodes sutvantes.
L’une est de M. Beguelin ( Mém, de
I Académie de Berlin. 1749.) Elle cona
siste 3 chaafer au feu de lampe & ay
bain-marie, un petit vase de fer-blane,
ou Pon peut métre une centaine d'ceufs
en un seul lic.
Lautre a écé imaginée par M. le Bag
del’Académie Royalede Chirurgie, qui
a bien voulu me la comuniquer. On
¢chaufe, dans cetre méthode, une caisse
en bois doublee de tole, au moyend’une
lampe 4 Pesprit de vin. On place la lame
pe dans le bas de la caisse qui forme
la perite Eruve. La chaleur de certe
Iampe se comumgque dans les diféreus_
¢tages ou divisions horizontales de la
. caisse , par plusieurs tuyaux qui se ren-
dent en plus ou moins grand nombre
dans chacune des divisions: la vapeur
i chaude en sorc par de petites cheminées
It qui aboutissent toutes dans la partie su-
perieure de la caisse ou petit Four. Des
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reolrr Snacts 4 ch divisit
Ievl es mcnag chaque divisi

regler la chaleur intérieure. e

Quelqueingénieuses que pulssent etre
ces méthodes & toutes celles qui leur
ressemblent , elles n'ont qu’unraport as-
sez ¢loigné au but de cet Ouvrage, od
je me propose principalement de doner
des moyens d’exercer en grand , I'Art
que j'y traite, :

M. Triewald, de la Sociéé Royale
de Londres, a inventé un fourneau &
un alembic avec lequel il fair évaporer
une grande quantit¢ d’eau, par un feu
égal & continuel. 1l enseigne la ma-
ni¢re de conduire la vapeur de cette eau,
dans des couch¢s préparces pour y cul-
tiver les fruits & les plantes qui viénent
ordinairement dans les séres chaudes.
On trouve dans le Journal @con: No-
yem: 1751 ,le Mémoire de cet Auteur.

Il remarque 4 la fin de ce Mémoire,
quon potiroit faire éclore des ceufs,
par la méme méthode : on les dépo-
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seroit dans des couches de sable fin §
¢chaufées parla vapeur de I'eau qu'on ¥
feroit circuler, come pour les plantes, :
Quoique M. Triewald ne paroisse pag
avoir tenté de réaliser cette idée, quoi=
quen Physique il y aic fort loin d'un
fait 4 une simple conjecture ; c¢ moyen
ne mérite pas moins d’¢tre conu. St ex-
périence en constatoit la bonté, il au-
roit cerrainement l'avantage de pou-
voir convenir a des couvées aussi nom-=
breuses qu'on le voudrot.




PLANCHE PREMIERE p: 84,

COM E on a déja vu fort en détail page 35,
I'explication de cette Planche, je me conten=
terai de transcrire ici ; selon que je m'y suis e«
gagé p: 32, la description que Vesling nous a
donée des Mamals ou Fours a pouléts de I'E-
gypte. ( Joan: Veslingi Qbservationes anato-
mics. Hafnia 1664.)

» Furni conclave habent unum amplius ante-
rius & convexum, in quo Operarii stabulan-
tur: unum item vel duo alia in quibus ova
allata asservantur: ex priore , angusto sed brevi
flexu', ad partem itur quz Furnos spectat, quz
cum aliis admodum humilis & stricta ob calo-
rem qui circa superiora convexorum major est.
Horum ad minimum quatuor esse debent, ut
locus sit instar balnei undique calidus : tum sibi
invicem opositi. »

. « . . » Erant autem Furni numero sexde-
cim , sic ut utrinque octo sibi essent oppositi.
Sicum habent admodum declivem, ut praci-
pua eorum pars sub terrd sir; reliqua pars ag-
gestd sensim terrd, solo coxquatur. »

» Furnus quilibet duas habet parees seu er-

Furno =
rumin qui=
bus Egyp-
tii ova fo-
vent, des=
criptio: €
Veslingo
€xcerptas
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i gasteria, superiorem scilicet & inferiorem: gy
perior gibba est seu convexa, inferior feré qua- ;
drangula: distinctz sunt pavimento crasso ex
! trabibus ligneis tenui luto inductis, & lateri
bus impositis firma compage constructo 3 in cu-
jus medio foramen quadratum longitudine &
i latitudine quinque fer¢ palmorum: huic, incons
' vexo Furni, spiraculum imminet longituding
& latitudine spithamen adzquans. Eidem huic
Furni scpto transverso anteriis & postering
focus est connexas, quia pavimentum dmsun;
admodum , in quo alitur ignis: componitur ex.
i lateribus amplis crassicudine duorum digito-
fum, confectis € tenaciluto quod ad solem ex+
f . siccatum : uterque secundim latitudinem ine
ternam Furni productus in longitudine qua-
tuor palmos : profunditate verd duos tantim
i continens, »,

» Inferior pars Furni foramen habet seu os-
tium anterius, cujus alticudo pedem unum cum
palmis tribus , latirudo pedem & quartuor ferg
digitos continet. Convexa Furni pars tria cons

inet ostia quorum unum ancerius , duo ad la-

tera posita sunt : anterius altitudine duorum

i pedum & duorum quasi digitorum , latitudine
LR s : : .

i pedis unius & trium feré palmarum: lateralia

i

i Furnos dextra levaque vicinos respiciunt; ho=

i rum laticudo ad basim duorum pedum, alci-

—
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tudo duorum pedum & feré trium digifor
adeoque omnia illius capacitatis ostig
Qperarii perrepere possint, sUo tempx:e Sans )
nabe diligentur obstruenda, Spiracula, prater
id quod in medio convexi est, duo reperiuntur
quorum unum supra ostium inferioris ergasterii
sub diaphragmate Furni; alterum ad supernam
regionem ostii lateralis. »

»» Longitudo interna Furni est in ergasterio
superiore septem pedum & quasi trium palina-
rum : inferiore totidem pedum & pauld plus
minusve. Latitudo Furni parte superna & in-
fernd, quinque pedibus interné producitur. Al-
titudo a fundo ad convexam Furni partem sep-
tem pedes & quinque fermé digitos complectitur.
A septo ad convexum, altitudo est quatuor pe-
dum & digirorum totidem. A fundo ad septum
transversum , est altitudo duorum pedum &
sex digitorum ; reliquum septi crassitudini as-
signatur. »

» Murorum aut parietum insignis est crassi-
ties , aded ut anterior ostii superioris paries, pe-
dem unum & tres palmas contineatr, & loquor
hic de pedibus geometricis non vulgaribus. »

»» Arque hzc Furnorum quantitas est, quo-
fum unusquisque 7coo ovorum complectl
PDtCSt. 2

s> Intermedium , seu porticus inter Furnos
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oppositos superius convexum habet, cum spﬁq;é

raculo cuiliber Furno respondenti pro numepg.
corum : inferius in quadras distinctum, lutg
exaltato, cui ambulantes Operarii ihsisttmt’?‘g b
dibus, ne pulli exclusi conculcentur. Hujug jne
termedii altitudo est seprem pedum & digirge
rum circiter octo , [atitudo duorum pedum tap.
tum & toridem feré palmarum. Spiraculym
etiam januz imminet: opposita vero porte par
sen lazus in sinum efformatum est, in quo can. i
nabis reconditur. » (p: 14. 15. 16,17, 18.)

On voit (¢ 3§. ) par Uexplication déraillde
de cctre Planche 1. que je n'ai fait que Suivri'
exactement la déscription de Vesling , co-ne
je I'ai anoncé dans mon premier Mémoire.

Pour la plus grande comedité des I_ectcufé,.
frangois, 'ai construit mon échéle, selon notre
pié de roi, qui est a peuprés de 1o lig: plus
court que celoi de Padoue ou de Venise. Aingi
pour avoir avec une précision plus ngoureusg
les mesures de Vesling , il y auroit 4 ajouteren-
viron un quatorziéme a toutes les dxmensmn: Y
représentées dans cette Planche.

PLANCHE SECONDE.

Figure 1: Couvoir ou Four i poulits vad
l'extéricur , en face de sa porte vitrée 2. Ily a
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i Japs lintérienr du Convoir une seconds fie vid
yirrée oposde a cette premiére, ULTIMHEAT
VV: Portiére d'une érofe de laine chan ¥IRFUAL MUSEUM
éPaissc, qui est souteaue par une petite po=
ence cn fer XX, ag moyen de Jaquelle la
Porc'u.‘:re a son mouvement indépendantde la
porte P. Certe porticre se rabat sur la porte,
& est assujérie par des agrafes,
TT: Trous quidonent, quand on veut, en=
trée al'air extérieur dans le Couvoir. Ces trous
se bouchent en dehors avec des bouchons de
li¢ge qu'on voit en bb.
DDOT: Converture de laine chande &
épaisse dont on revér tour extérieur du Cou-
voir ; jusqu’a la hauteur DD.
FFF: Trois des quatre fenétres placées dans *
la volite du Couvoir. La fenétre a dreite est
entr’ouverre, au moyen de la corde GHI qui
passe sur la poulic H, & qui va s’atacher au
croché I, syr les parois du Couvoir. Les trois
autres fenéeres s'ouvrent de méme.
MM: Superficie du moyeu qui recoit I3
charpente de la votte, come il sera expliqué,
(Pl 3. figi 1.)
C: Bout d'une colenc de cuivre qui passe 2
travers le Couvoir, dans toute sa hauteur.
- Figure 2: coupe lorizontale ou plan du
Couveir,
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P: premiére porre extéricure: p sec
porte intérieure. Ces deux porteé ont ch
un péti: seuil 5s.
" KK: deux planches parall¢les qui é
nies supérieurement par une troisicme,,
le chassis de Ja porte p.
GG: Cercle de bois sur lequel sont
taisés les montans A A.
HH: autre cercle de bois sur lequel
mortaisent les montans BB, Ces deux
sont réunis par des traverses I1.
cc: Crépi qu'on done au parois du Co
tant intéricurement qu'extéricurement.
TT: Tuyaux de fer-blanc qui trave
Pépaisseur des parois du Couvoir. Ces tu
sont fermés parle bout intérieur au Couvi
& ouverts seulement de 2 pou: de chaque
a ce méme bout. .
OO: portion d'une des dix tablétes dest]
a porter les ceufs du Couvoir. rr: fur cet
méme tablére, sont deux petites tringles de!
qui'y sont clouées & qui forment coulisse,
DD: ouverture par od passe la colout
forme come I'axe du Couvoir. ghet
Figure 3: vueextéricure du fourneau H T
_lequel regoit le pi- de la colone qui chaufe
Couvoir,
M; foyer de ce fourncau, L:
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71: basede picre qui fait le fond du cendriefll
EE: c¢raies qui soutiénent le planches sur s =:c
Jequel pose le Couvoir. TUL

AA: partie d'un chissis caré en bois
pose sur Pexerémicé supéricure de quatre éraies.

BB: traverses qui souti¢nent les planches
GG formant le petit plancher particulier du
fourncan H I

DD: jambes de force destinées 2 doner de
['apui aux traverses BB,

T T: degré en bois qui conduit au feurneau.

Figure 4: grille NN du fourncau H I1:
cetee grille fait le fond du foyer M, & le sépare
du cendrier L, ( Voyez NN PL 3. fig: 2. Pi: 4.
figs 1.)

cc: lignes qui marquent le réerécissement
latéral de Ja grille du pogle des Etuves Pl: 4.
fie: 1, & qui donent la figure de cette méme
grille pour ce potle.

Les figures 5. 6. font voir en grand , la porte
& la monture de la porte, tant du cendrier que

- du foyer du fournean HIL, 7r: regitre qui
souvre & sc ferme a volonté, au moyen d'un
cercle de tole qui tourne sur un rivée,

BB: espéce de berceau en fer, qui sert de
chissis a la porte A.

CC: crampons de fer ou grifes qui servent
au sélement du chissis BB.

LS =5
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Figure 7 : coupe horizontale ; ou plan Jv:

fourncau HII. A

- 'EE: évasemens pratiqués dans I'épaisseur deg
parois du fourncau, 2 l'endroit de la porte p,
tant extérienrcment quiintéricurement. Voyey
ci-dessous EE, PI: 4. fig: 1. Clest en:rcEEEE; \
2 la naissance des évasemens, qu'on place Je
berceau de fer BB, dont on vient de Paxlerdam
Iexplication de la figure précddante. ,

~ HH: épaisseur des parois du fourncau. GG:
crépi ou enduit qui recouvre les parois exe
térieures.

CC: diamétre du cendsicr. DD: diamdere
du foyer plus grand que celui du cendrier, de
la petite retraite CD, CD. Voyez ci-dessous
NN Pi: 3. fig: 2. Pl: 4. fig: 1. 8

rr: Bares de fer sélées horizontalement au-*
dessus du foyer du potle des Eraves, Voyez
rr Pl: 4. fig: 1.

Figure '8 : dessein en grand d'un crochét de
fer BB C, dont la pointe C est amincic , afin
d’entrer facilement entre les petits bareaux de.
la grille NN ci-dessus fig: 4. -

L'échéle de cette Planche ne peut servir que
pour les trois premicres figures : le pié y est
réduit 2u demi-pouce.

Dans les figures 4 & 7: le pié est réduic an
poucc: on peut, pousces deux figures, se servi.

de
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de T'échéle de 3 pids, PZ 3. Les autres

de cetre Planche , sont faires a vue,

 PLANCHE TROISIEM

Figure 1: coupe verticale rcpréscntant lm-
térienr du Couvoir.

AA: montans pcrpcndiculair’c:s’ 'qui s'emimor-
taisent inféricurement dans e cercle GG ( PI
2. fige 2.)

BB: montans obliques qui s'emmortaisent
inféricurement daas le cercle HH, P/ 2, fig: 2.
& qui s'assemblent par en haut avec les mon-
tans AA. ‘ : '

I:'traverse qui réunit par le milicu cha~
cun des montans Pcrpendicuiajrcs AA, & ob-
liques BB.

LL: cerclede bois paralléle aux cercles GG,
HH Pl: 2. fig: 2, lequel réunit par en haut
tous les montans AA, & dans lequel ils scm-
mortaisent. 4

MM: espéce de moyeu ou s'emmortaisent
par un bout, les piéces de bois NN qui for-
ment la charpente de la vofite du Couvoir. Ces
picces de bois NN s'emmortaisent par leur au-
tre bout, dans le cercle LL. i

F: baic d'une des fenéeres FF de la voutc
du Couvoir.

EE: picces de bois ajustées sur les montans;

Y
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Bﬂﬁﬁfmm"’r wp;chassis solide & perpendicy
Laire, a la premiere potts d'enerée P, ek 8
P, VV, XX: come ci-dessus P/ 2. fe: I, i
X+ unc-des deiix’ planches qui-avec la plan-
c]:\q %e trayerse. k, foxgnc le chissis de la
condc Porte 'vm-u: intérieure du. Ccmvmr. ;
R Pcms sel%llsdes‘del;x portes dn. Couv
T T: cuyaux Aair engages d dans I'épais
dcs pato:s Il y a quatre de ces tuyapx, oposé
dmma}_m;m, dans I’ qn:m—dcyx de toutes les
tablex;es 00. :
OO, e tablgccs deﬁt&né;s a Pom;;; les o;ufs.
Ces tablétes sont souterues par des gousscts,
UU ({Y@y@z c:—dcsspgsﬁg 3e -) cloq.;g sur Ic_
montans AA. Elles ont un Pent rcbord £t pour
empécher les ceufs de tomber ; & l'on, voit sut
leur. cyalsscug; dc Pcmtg clql;g: 3 :u:-e ronde; cc ;‘.
qui scl;vem,a,a;achq d upcltablete a I’gmsc,deg. i
£iléts de ficele dont on.voit une particen £
RR: petit retranchement quon forme s_u
telle. tablere quon veur, au moyen de deux.
petits chissis garnis de filées /£, & quiglissent,
dans deux petites coulisses cloudes entre deu X,
tablctes , a I'oposite I'une de lautre, Voyez )
Pi: 2 fig: 2. .
. $S: suports en bois qui soumm:m;la der-
picre tablére inféricure O. Sur ces SUPOLLs €sE,

aussi clouce ung petite uingle de bois ¢, quia’




1a derniére tabléte supérieure O, qui
sous les fenéeres FE de la volite. ‘
peau d'agnean Z, pend en manicre deridean
jusqu‘au—dessous de la: tablére inféricnre, poun,
la; garantir de limpression immédiate de Lai,
des Fenétres.

Tout l'intéricur du Couvoir est tap:ssé .
peau d’agneau, come onle voiten YY.

La derniére tablére du haut a les petits clonz,
¢c; mais elle n’a pointla perite tringle 22,

DD« ouverture du plancher parou passe la:
colone CC.

CC: colone de cuivre remplic d'can , la-
quelle passe par le centre du Couvoir & le tra-
verse dans toute sa hauteur.

Figure : coupe verticale rcpléscnranﬂ inté-
rieur du fourncau HH qui chaufe la colone CC.

HH: épaisseur des parois du fournean.

M:: foyer du fourneau. Y : porte du foyer.

L: cendiicr. X: porte du: cendrier. NN :
grille: de fer qui sépare le foyer du cendrier.
I1: base du fourneau, faisant le fond du cens
drier L.

$8: tuyau de fumde.
PQ: sorte de trépié qui regoit le pié de Ia
colone CC. Yoyez ci-dessous fig: 5.
X3
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EE, AA,BB, DD, GG, TT, come d=
dessus Pl: 2. fig: 3.

Figure 3: partic des goussérs UU qui pors
tent les tablétes 0O. ( voyez fig: 1.)

GG : tringle de bois qui se cloue sur legy
montans AA. 1, 2, j:les trois pidces du trian~,
gle qui forment le goussét. 1: partic de la erins
gle GG. 2: pi¢ce qui s'assemble perpendicus
lairement avec la tringle GG, & qui porte la
tabléte. . 5: picce qui joint les deux premicres |
en facon de jambes de force.

Figure 4: dessein du marche-pié MM des-
tiné au service des rablétes supéricures quisont
hors de la portée dela vue. .

Figure 5: trépi¢ PQ delafig: 2, vuplusen
grand. QQ : eercle de fer aplati qui fair le fond
du erépié. BB: trois branches de fer paralléles
qui se courbent sur le cercle PP ou elles sont
rivées. CC: crampons ou grifes qui termi-.
nent lesbranches BB, & par ou elles sont sélées
dans la magoneric du fourncau HH. (fig: 2. )

Figure 6: dessein du couvercle BB de la co-
lone CC. ( P/ 2.fig: 1. Pl 3. fig: 1,) D: ou=
verture au centre de ce couvercle qui se ferme
plus ou moins , par le moyen d'un cercle de fer-
blanc mobile, come le regitre des portes du
fourneau rr Pl 2. fig: 5. 6.

Figure 7: scau defer-blanc §S d estiné 3 vi-
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der I'caun de la colone, s'il en éroit bes
scau est chargé de plomb a son fond § f
qu'il puisse s'enfoncer dans 'eau. C
soupapea charniére qui laisse entrer I'eau quand
Ie seau plonge , & qui la rerient quand on re-
monte le seau. '

Figure 3 : rondéle de lilge R qu'on jete dans
la colone, quand on veut la remplir. NR : brin
d'osier quon fiche au centre de la rondcle &
quia unoun plusieurs indices : oncn voit unen .

Figure 9: thermomeétre dont on peut faire
usage dans le Couvoir. T : est la boule da ther-
mométre , laquelle est envelopée dans un petit
linge garni de laine ou de coton: LL: morceau
de liége au milieu duquel passe le tube du ther-
mométre. a: cran quiindique la chaleur de la
poule. cc: deux autres crans au-dessus & au-
dessous du cran a.

Figure 10 : hygromeétre dont on se sert
dans le Couvoir.

Pp: plume de 'hygrométre. TS : tube de
verre d'un quare de ligne de diamétre intérieur;
quis'adapte en T dans le haut de la plume.
S: demi-olive qui termine le tube de verre par
en haut, & qu'on remplit de laine ou de fine
éponge. O: marque le terme de la glace fon-
dante. Le cran d’au-dessus indique cclui de la
shaleur ou plutée de la zranspiration de lapean

g
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hitmatne. a: celui de la poule couvanre.” ce’s
deux autres crans au-dessus & au-dessous dg
eelui de la poule convante.” a1
| Ces deix derniéres figures ontéré déssi {
4 vue. Les dimensions des deux premicres
eette Planche, se prénent sur 1'échéle de 6 pi
& les aurres sur celle de 3 piés.

"PrLANCHE QUATRIEME.

. Figure 1: coupe verticale représentant I'ina
térieur d'un pokle destiné & chaufer les Etuves
oti l'on dléve les pouléts. '

11: base de ce poéle : c’est une espéce de ta-!
bie de pidre toute semblable 2 celle du four~
neau du Couvoir. ( Pl: 2. fig: 3. Pl 3. fig: 2. )0
¢ HH, VV: massif de la maconerie faite
brique.

GG: crépi des parois extérieures.

L : cendrier dont la porte est cn X,

M: foyer dontla porteesten Y.

Pl 2. fig: 7. i
~ NN: grille semblable a celle du fourneaw
" du Couvoir Pl 3. fig: 2, avec les diférences:
qu'on a notdes ci-dessus en cc Pl 2. fige 4. ©
rr: bares de fer sclées dans les parois du
poéle. Voyez rr Pl 2. figz 7. :
BB : briques arangées par lit & par camp
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timens oposés, & 3 pou: les unes ides aukp
3 3 pow: des parois intéricures du pogle -
Jaisset ‘circuler la flame & la fumde. Crs\IRTUAL

ques posent sur les quatre bares de fer ra—wis

T: tuyau de fumée quise divise en deukx
branches DD, lesquelles traversent ‘toute T
longweur des Etuves.

Figure o diférentes vues des Meres arti-
fieieles.

AA, BB: chissis paralliies tapissés en des-
sous PP, de peaux d'agncau. Ces deux chis-
sis sont poreés par six ‘montans MM, sur les~
quels ils sont fixés.

Cette planche qui fait le fond & come le
Plancher inféricur de la'mére artificiéle la plus
élevée. Cetee planche esten deux parties qui se
réunissent I'une dans l'autre en ee; elle est sou-
tenue a la hauteur qu'on veut, pat les fiches
defer FF, qu'on passe dans les trous tz des
montans MM, On-assujétit cette planche par
de secondes fiches , qu'on fait passer au-dessus
des premicres.

RR: peaux d'agneau qui sont clouées sur
Ies chassis des méres artificiéles & qai tombent
en maniére de rideaux. Ces rideanx ferment
les méres dans tout leur pourtour. :

" Figure 3: racloir 4 la main, MR: on s'en
sert pour néroyer dans les Etuves & dans le
Couvoir, i
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Figures 4.5 : baqueét 2 pompe, dans lequel
en mct de I'cau pour [a boisson des pouléts. .

BEB-: baquer au milieu duquel est souiemg
sur un suport SS, une bouteille de grés GG,
pleine d’cau & renversée. L'orifice du goulor de
cette bouteille plonge dans I'eau du baquét BB

PP: sorte de P:mier d'osier renversé qui re-!
couvre la bouteille GG , & dont les brins infés
Ticurs & espacés convenablement , posent sur,
Pépaisscur des bords du baquét BB. Clest par
les intervales de ces brins dosier, que fes pou=:
lées passent la téte & le cou pour prendre l'eau
de leur boisson. "

' Figure 6: augét de fer-blanc AA, lequela
un petit crochér mobile en E.

Figure 7: boite grillée, ou sorte de cage
destinée 3 recevoir deux augéts AA semblables:

a celui de la figure précédante.

DD: deux planches minces réunics par lesi
montans BB: c'est la come le corps de la cage:
dont les quatre c6tés sont fermés par un gril-=
lage de fils de fer GG espacés covenablement. |

¢ : petit crochér mobile qu'on abaisse, quand
les augérs A A sont placés dans les cages. g

Figure 8: partic d’'une mue roulante destinée

a engraisser la volaille.
EE: charpente qui fait come le corps dc
la mue.
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A A: loges dela mue séparées par des -‘g |
lages en osicr BB, de celles qui les avoisinents™
PP: portes de chacunc des loges. Cesp :
tes sont en bois : elles ont dans leur milien
fente / pour laisser passer la tére & le cou d?_"
I"oiscau : elles se meuvent sur deux petits pi-
tons cc, & seferment au moyen d'un petit
tourniquet en bois z qui assujétic deux portes
a la fois. )
DD: planches quiforment le fond de cha-
que loge, & qu'on retire & remér quand on
veut par-dessous les portes PP. h
ec: petits batons qui traversenc les loges,
& ou se pose la volaille qui y est enfermée.
II: crochéts de fer qui portent une petite
planche mince sur laquelle on pose les augéts
NN. ( Voyez ci-dessous H , fig: 11.)
Un de ces mémes augées se voit plus en
grand & avec ses deux compartiments NN,
Figure 9. ]

Figure 10 partic du plan ou dela base d'une
muc roulante.
EE: charpente dela mue quicn fait le corps

& l'assemblage. _
~ AA: plan des loges. BB: grillages qui fer-
ment le fond des loges, ainsi que leurs cotés,
éxccpté celui de la porte.
HH: planche qui porte les augés. ( Voyez
ci-dessous H, fig: 11. ) Y s
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'RR: roues en bois quisuportent la mues
Tl y a six de ccs roues & chaque mue. §S: €5~
sicux des roues. :
- Figure 11: partic d'un Paul,azuer roulant ,§
mur le transport de la Volaille. ¥
' EE: charpente du Poulailler & qm en fait
e corps. !
~ AA: loges du Poulailler ou I'on renferme.
la Volaile. - :
= BB: grillages qui séparent les loges.
- 'DD: planches mobiles qui forment le fond £
de chaque loge. 4
. P: porte dune loge , représentée ouverte. ;
Cette porte se ferme au moyen d'un petit bas
ton rqu; entre dans un aneau ou la porte est
engagée par en bas.

I1: crochéts de fer qui portent la plam:he g
ot 'on place les angérs NN destinés 3 recevoir
la pazéc de la Volaille.

H: planche sur laquelle on pose les au-a‘
gers NN, 1

- ¥ 1 N,

' { Placey ici les Planches 2. 3. 4.)

[ 2
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Lo e s

AdAPROBATI ON,
J “at lu, par Ordre de‘Mdnséigneur le

Garde des Sceaux , un Manuscrit quia

pour titre : Oraithotrophie artificiéle 4
ou Are de faire éclore: & d’élever la Vo
{aille par le moyen d’une chaleur artifi=
ciele. Cer Ouvrage ne contient rien qui
doive en empéchér impression, AParis,
ce 20 Novembre 1779,

LEBEGUE DE PRESLE»

PRIVILEGE DU ROL .
LO UI8, par la grace de Dicu, Roi de

France & de Navarre ; A nos amés & féaux -

Confeillers, les Gens tenans nos Cours de
Parlement , Maitres des Requétes ordinaires:
de notre Hétel , Grand-Confeil , Prévdt dg‘
Paris; Baillifs, Sénéchaux , leurs Lientenans
Ciyils, & autres nos Jufticiers qu’il appartiens;
dra: Savrut. Notre amé I"AbBE € . aj &
Nous a fait expoler qu’il defireroit faire im~
primer & donner au Piiblic un Ouvrage de
fa compofition, intitulé ; Ornithotrophie arti=




ﬁcié!e;' ou Art de’ faire éclére & EI' aper | “ ! t
Volaille par le moyen dune chalewr ardificié ”;m-.® {
g'il Nous plaifoit lui accorder nos LettMRTMAL MUSEUM "‘

Privilege 3 ce néceflaires. AcesCa'vsrsy |
voulant favorablement traiter I’Expofant 5
Nous lui avons permis & permettons de
fairc imprimer ledit Ouvrage autant ‘de fois
que bon lui femblera , & de le vendre 5
faice vendre par-tout notre Royaume , &c.
Farsons défenfes 3 rous Imprimeurs, Li=
braires & . autres. perfonnes , de quelque
qualité & condition qu’elles foient , d’en in-
troduire d’impreflion étrangere dans aucun
lieu de notre obéiflance ; comme auffi &im-
primer ou faire imprimer , vendre , faire
vendre ; débiter nicontrefaire ledic Ouvrage ;
fous quelque prétexte que ce puifle cire,
fans la permifiion exprefle & par écrit dudit
Expofant, ou de'celui qui le repréfentera, a
peine de faifie & de confifcation des Exem-
plaires contrefaits , & de fix mille livees d’a-
mehdc, qui ne pourra étre modérée pour la
premiere fois', de pareille amende & de dé-
chéance d’érat en cas de récidive, & de tous
les dépens, dommages & intérérs, conformé=
ment & "Arrét du Confeil du 30 Aciit 1777,
concernant les contrefagons. 'A la charge que
ces Préfenies feront enregiftrées tout au lohg
fur le Regifire de Ja Communauté des Impri-




meurs & Libraires de Paris, dans trois mois.

de la date d’icelles ; que Pimpreflion dudit
Ouvrage fera faite dans notre Royaume &
non ailleurs, en beau papier & beau carac-
tere, conformément aux Réglemens de Ia
Librairie, i peine de déchéance du préfent
Privilege : &c. Donné i Paris, le troifieme
jour de Mai, I'an de grace mil fept cent
quatre-vingt , & de notre Regne le fixiemes
Par le Roi en fon Confeil.

LEBEGUE.

Regiftré fur le Regiftre XXI de la Chambre
Royale & Syndicale des Litraires € Imprimetrs

de ‘Paris y N°, 1506, folio 286 , conformément:
aux délibérations énoncées dans le préfent Privi-r

lege ; & @ la charge de remettre d ladite Cham-

bre huit exemplaires prefcrics par Uarticle CVIIT
du Réglement de 1723+ A Paris 5 ce § Mai

1730-
A, M. LOTTI N, Painé, syndic.' :
Le prix de ce Vol. avee fig. eftde 3 L, 12 [ relié..

AcuEvE dimprimer pour la premiere fois,

par Benoir MORIN Impumeur -Libraire ,

ue Saint-Jacques , a la Veérité, A Paris, 19:—

& Mai 1780,

g oo ‘ B



